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N&o Pereciveis

Achocolatado - em pd instantdneo, enriquecido com vitaminas. Ndo conter gluten. Aparéncia po
homogéneo sabor e cheiros préprios. Embalagem: em sacos de polietileno atéxico, embalagem min.
200g Max. 1Kg. Validade: minima de 12 meses a contar a partir da data de entrega. Reposi¢ao do
produto: no caso de alteragdo do mesmo antes do vencimento do prazo de validade e embalagens
danificadas.

Achocolatado em pé diet: Ingredientes: maltodextrina, cacau em pd, lecitina de soja, edulcorantes
artificiais ciclamato de sédio e sacarina sédica, edulcorantes naturais glicosideos de steviol,
antiumectante didxido de silicio e aroma artificial de baunilha. Devera ser isento de gliten e lactose. Na
embalagem devera conter as seguintes informacgdes: Indicacdo do fabricante, tabela nutricional,
ingredientes, data de validade e peso. Embalagem minima de 200g.

Acucar Refinado - Produto processado da cana-de-aclcar com moagem refinada. Ndo deve apresentar
sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatério, coloracdo e misturas e peso insatisfatorio
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 01 kg, em polietileno leitoso ou
transparente, atdxica. Prazo de Validade: Minimo de 3 meses a partir da data de entrega A rotulagem
deve conter no minimo as seguintes informac¢6es: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote
e informacg0des nutricionais.

Alho triturado sem sal - INSTRUCAO Este produto somente poderd ser utilizado nas EMEF/EMEI/
EJA.Proibido nas CMEI’s. Produto obtido a partir de bulbos de alho sdos, limpos, maduros, descascados e
triturados, sem sal, devendo apresentar-se na consisténcia de granulos. Ndo poderd apresentar-se na
forma de pasta ou puré. Podera conter os aditivos permitidos pela legislacdo exceto benzoato de sddio.
COMPOSICAO: ISENTA: Sal e benzoato de sédio.EMBALAGEM: Primaria: Embalagem de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto. Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.
LEGISLACAO: Resolucdo RDC n2 272 de 22/09/05 - ANVISA/MS; Resolucdo n2 04 de 24/11/88 — CNS/MS;
Resolugcdo RDC n? 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolucdo RDC n? 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS;
Resolucdo RDC n2 259 de 20/09/02 — ANVISA/MS; Resolug¢do RDC n2 360 de 23/12/03 — ANVISA/MS

Amido de Milho - Produto amildceo extraido de milho. Deve ser fabricadas a partir de matérias primas
sas e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Nao podera apresentar umidade, fermentacao ou
ranco. Deve produzir ligeira crepitacdo quando comprimido entre os dedos. Nao deverd apresentar
residuo ou impurezas, bolor ou cheiro ndo caracteristico. Embalagem: Deve estar intacta, vedada,
acondicionada em sacos plasticos refor¢cados ou caixa de 200g até 1 kg. Prazo de Validade: Minimo de 3
meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informac¢des: nome
e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e informagdes nutricionais. . Reposi¢do do produto: no
caso de alteracdo do mesmo antes do vencimento do prazo de validade e embalagens danificadas.

Arroz - branco, tipo |, ndo parbolizado, polido, classe longo fino, de procedéncia nacional e ser de safra
corrente. Embalagem plastica resistente, transparente, incolor, capacidade de 2kg ou 5 Kg em plastico
atoxico, termosoldado. Isento de mofo, de odores estranhos e de substdncias nocivas (Ndo apresentar
manchas escuras, brancas, avermelhadas ou esverdeadas e ndo ter sabor ardido). Selecionados
eletronicamente grdo em grdo. A embalagem secundaria deve ser fardo termossoldado, resistente,
suportando o transporte sem perder sua integridade, totalizando peso liquido de 30Kg. Validade: minima
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de 12 meses a contar a partir da data de entrega. Reposi¢ao do produto: no caso de alteragao do mesmo
antes do vencimento do prazo de validade e embalagens danificadas.

Aveia em flocos — produto resultante da moagem de grdaos de aveia apds limpeza e classificagao.
Composicao centesimal: 12g de proteinas, 8g de lipidio e 63g de carboidrato - embalagem min 200g Max
1kg.

Barra de cereais (25g embalagem individual = COMPOSICAO: SABORES: 1) Banana; 2) Castanha do Par3;
3) Coco; 4) Frutas Variadas (Salada de Frutas/frutas vermelhas); OBRIGATORIA: Aveia em flocos, flocos de
arroz e/ou de cevada e/ou de trigo e/ou de milho tostados, acucar, e a(s) fruta (s) que caracteriza(m) o
sabor. OPCIONAL: 1) Outras substancias alimenticias aprovadas, que ndo descaracterizem o produto e
sejam declaradas no rétulo. As barrinhas poderdo ter alegacdo de “com iogurte”/“sabor de iogurte” ou
“com cobertura de chocolate/”com cacau”. 2) Outros sabores poderdo ser autorizados pela
CONTRATANTE: desde que atendam a composi¢ao obrigatéria. EMBALAGEM: Individual: material
flexivel, constituido de laminado PET (poliéster) metalizado/PEBD (polietileno de

baixa densidade) ou laminado PET (poliéster) metalizado/PEBDL (polietileno de baixa densidade linear)
ou laminado PET / BOPP (polietileno biorientado) metalizado ou laminado BOPP / BOPP metalizado,
resistente, termossoldada ou vedada hermeticamente. Secunddria: Embalagem de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto. Rotulagem: Deve atender a legislacdo vigente. Nota:
Produto dispensado da obrigatoriedade de registro. PESO: Peso Liquido Unitario da Barra: 25 (vinte e
cinco) gramas, sendo tolerada uma varia¢do de até 5% para mais ou para menos. LEGISLACAO: Resolucdo
n2 385 de 05/08/99 - ANVISA/MS; Resolucdo RDC n2 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n2 259
de 20/09/02 - ANVISA/MS; Resolucdo RDC n2 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n2 359 e
360 de 23/12/03 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n2 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS; Lei Federal n° 10674 de
16/05/03; Lei Federal n2 8543 de 23/12/92.

Bebida de soja sem sabor - Embalagem Tetra Pack ou Tetra Brick Asseptic com 1 litro. Ingredientes:
Extrato de soja, dgua, acucar, sal, 6leo vegetal de soja, aromatizante, estabilizante, vitaminas e
emulsificante. Ndo deve conter Gluten e Lactose. Deve apresentar embalagem integra coloracdo branca,
consisténcia liquida, isenta de grumos, odor e sabor azedo. Na embalagem de conter as seguintes
informacdes: Indicacdo do fabricante, produto, peso, ingredientes, data de validade e demais
especificacOes exigidas na legislacao.

Bebida de soja diversos sabores - Embalagem Tetra Pack ou Tetra Brick Asseptic com 200ml ou 1 litro.
Ingredientes: Extrato de soja, dgua, acucar, sal, 6leo vegetal de soja, aromatizante, estabilizante,
vitaminas e emulsificante. Ndo deve conter Gluten e Lactose. Deve apresentar embalagem integra
coloracdo branca, consisténcia liquida, isenta de grumos, odor e sabor azedo. Na embalagem devera
conter as seguintes informacdes: Indicacdo do fabricante, produto, peso, ingredientes, data de validade e
demais especificacGes exigidas na legislacdo.

Biscoito maisena - Produzidas a partir de matérias-primas sas e limpas, sem corante, isenta de matéria
terrosa, parasitas e detritos animais e vegetais. Aparéncia: massa bem assada, sem recheio, sem
cobertura, ndo serdo aceitos produtos murchos. Cor, cheiro e sabor prdprios. Validade: minima de 9
meses a contar da data de entrega. Reposicdo do produto: no caso de alteracdo do mesmo antes do
vencimento do prazo de validade e embalagens danificadas.
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Biscoito de Leite - Produzidas a partir de matérias-primas sas e limpas, sem corante, isenta de matéria
terrosa, parasitas e detritos animais e vegetais. Aparéncia: massa bem assada, sem recheio, sem
cobertura, ndo serdo aceitos produtos murchos. Cor, cheiro e sabor préprios. Validade: minima de 9
meses a contar da data de entrega. Reposicao do produto: no caso de alteragdo do mesmo antes do
vencimento do prazo de validade e embalagens danificadas.

Biscoito Maria - Produzidas a partir de matérias-primas sas e limpas, sem corante, isenta de matéria
terrosa, parasitas e detritos animais e vegetais. Aparéncia: massa bem assada, sem recheio, sem
cobertura, ndo serdo aceitos produtos murchos. Cor, cheiro e sabor préprios. Validade: minima de 9
meses a contar da data de entrega. Reposicdo do produto: no caso de alteracdo do mesmo antes do
vencimento do prazo de validade e embalagens danificadas.

Biscoito doce sem Gluten: Ingredientes: amido de milho, agucar, ovos, leite em pd, margarina e sal.
Contém bicarbonato de amoénia. Nao poderd conter nenhum ingrediente que contenha gluten. Na
embalagem deverd conter as seguintes informacdes: Indicacdo do fabricante, ingredientes, data de
validade e peso.

Biscoito salgado sem recheio — Tipo Cream-Cracker. Embalagem de peso variado para atender demanda
do dia a dia e embalagem individual, de no minimo 30 gramas para kit lanche. Produzido a partir de
matérias-primas sas e limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa, parasitas e detritos animais e
vegetais. Aparéncia: massa bem assada, sem recheio, sem cobertura, ndo serdao aceitos produtos
murchos. Cor, cheiro e sabor préprios. Validade: minima de 09 meses a contar a partir da data de
entrega. Reposicdo do produto: no caso de alteracdo do mesmo antes do vencimento do prazo de
validade e embalagens danificadas.

Biscoito salgado sem gluten: Ingredientes: polvilho azedo, leite, gordura vegetal hidrogenada, queijo,
agua, ovos, sal e aromatizante sabor queijo. Nao podera conter nenhum ingrediente que contenha
glaten. Na embalagem devera conter as seguintes informacgdes: Indicacdao do fabricante, ingredientes,
data de validade e peso.

Bolo individual — COMPOSICAO: OBRIGATORIA: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
fécula ou amido, fermento quimico, agucar, ovo, gordura vegetal (preferencialmente livre de gorduras
trans) ou dleo vegetal. O produto podera conter, no maximo, 0,2 grama de gordura trans na porcao de
40 gramas. Sabores Obrigatdérios e minimos: Chocolate, Baunilha, Coco e Laranja.Conforme o sabor do
bolo, abaixo identificado, sua massa devera conter, ainda: Chocolate: conter chocolate ou cacau em pé..
Laranja: conter aroma de laranja. Coco: conter coco ralado desidratado e/ou aroma de coco. Baunilha:
conter aroma de baunilha. OPCIONAL: 1) Leite e/ou soro de leite e outras substancias alimenticias
aprovadas que caracterizem, que devem ser declaradas no rdétulo, e proteina de soja, desde que ndo
altere suas caracteristicas sensoriais. 2) Adicdo de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da legislacdo
ISENTA: Corantes artificiais na massa. INSTRUCAO: Deve apresentar-se em perfeito estado de
conservacgdo, sem indicios de fermentacdo, e ter forma e tamanho uniformes. EMBALAGEM: Primaria:

filme de polipropileno atéxico podendo ser metalizado. Secundaria: De mercado, que preserve a
integridade e qualidade do produto. Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. Nota: Produto
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dispensado da obrigatoriedade de registro.

PESO: Peso Liquido Unitario: 40g, sendo tolerada, no caso de peso inferior, uma variacao de até 5%.
LEGISLACAO: Lei Federal n? 8543 de 23/12/92; Resolucdo n2 383 de 05/08/99 - ANVISA/MS; Resolucio
n2 387 de 05/08/99 - ANVISA/MS; Resolu¢do RDC n2 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolucdo RDC n2 259
de 20/09/02 - ANVISA/MS; Resolucdo RDC n2 344 de 13/12/02 - ANVISA/MS; Resolug¢do RDC n2 175 de
08/07/03 - ANVISA/MS; Resolucdo RDC n? 359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA/MS; Portaria n? 27 de
13/01/98 - SVS/MS; Portaria n? 31 de 13/01/98 - SVS/MS.

Composto Lacteo Sabores — Sabores minimos obrigatérios: Chocolate com Café e Café Composicdo
OBRIGATORIA:

1) Composto lacteo sabor café: leite em pé integral, café sollvel e acucar refinado.

2) Composto lacteo sabor chocolate com café: leite em pé integral, cacau em pd soluvel, café soluvel e
acucar refinado.

Todos os sabores: O leite em pd integral devera representar no minimo 60% (sessenta por cento)
massa/massa (m/m) do total de ingredientes do produto, sujeito a comprovacdo pelo documento de
registro do rétulo do produto no MAPA e/ou laudo laboratorial. Também podera ser solicitado laudo
laboratorial para comprovacao do teor de caseina e de lactose, que deverdo ser, respectivamente, de

no minimo 5 gramas e 8,0 gramas por por¢cao de 200 mL. Ingredientes opcionais: Lecitina de soja e
maltodextrina, adicdo de vitaminas e minerais (dentro do padrao legal vigente). Os produtos ndo deverdao
conter outro tipo de leite que ndo seja o integral e ndo deverdo ser adicionados de soro de leite ou
outros derivados lacteos, soja (extrato, farinha desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada
ou proteina texturizada de soja), 6leo ou gordura vegetal hidrogenada, espessantes, conservadores e,
ainda, para os sabores:

INSTRUCAO: Deverdo ser de facil preparo necessitando somente de adicio de dgua. EMBALAGEM:
Primaria: saco de polietileno atdxico resistente, podendo ser metalizado. Secundaria: Embalagem de
mercado que preserve a integridade e qualidade do produto. Rotulagem: Deve atender a legislacao
vigente. Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF) LEGISLACAO: Instru¢io Normativa N2 28,
de 12/06/07 — MAPA; Resolucdo-RDC n? 12, de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolu¢do—RDC n? 175 de
08/07/03 - ANVISA/MS; Instrucdo Normativa n2 22 de 24/11/05 — MAPA; Resolugdo RDC n.2 359 e 360,
de 23/12/2003, ANVISA/MS; Lei Federal n° 10674 de 16/05/03.

Ervilha — lata de 280g, 300g ou 3,1 kg de 1° qualidade, lata integra sem amassados, sem conservantes,
com data de fabricacdo e prazo de validade de no minimo 12 meses.

Extrato de tomate — simples e concentrado. O extrato de tomate deve ser preparado com frutos
maduros, escolhidos, sdos, sem pele e sementes. O produto deve estar isento de fermentacdes e ndo
indicar processamento defeituoso. Ingredientes: Tomate, sal e aclcar. Embalagem: Deve estar intacta,
em latas de flandres ndo apresentando ferrugem, amassamento, vazamento, abaulamento ou
embalagem Tetra Brik Asséptic de até 1 Kg. Prazo de validade: Minimo de 3 meses a partir da data de
entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informag¢des: nome e/ou marca, ingredientes,
data de validade, lote e informagGes nutricionais.

Farinha de Mandioca — Grupo: Seca, Subgrupo: Extrafina, Classe: Branca, Tipo: 1. Ndo devera apresentar
misturas, residuos e/ou impurezas. Ndo deverd apresentar odor forte e intenso (ndo caracteristico do
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produto) além de coloragdo anormal (brancas com pontos amarelo escuro e/ou marrom). Validade
minima de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes
informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e informagdes nutricionais.

Farinha de Milho — pacote de 1 kg, embalagem plastica resistente, deve constar prazo de validade e
fabricacao.

Farinha de trigo especial: Pacote de 01 kg embalagem de papel ou filme flexivel de polipropileno
transparente, deve constar na embalagem a data de fabricacdo e prazo de validade de no minimo 4
meses enriquecido com ferro e acido félico com registro no Ministério da saude.

Feijao Carioca — tipo 1 pacote de 1Kg, novo de primeira qualidade, sem a presenca de grdaos mofados,
com embalagem pldstica resistente e transparente, data de fabricacdo e prazo de validade de no minimo
12 meses, com registro no Ministério da Agricultura.

Fermento quimico em pé — lata de 100 gr, contendo prazo de validade e fabricacdo, deve estar
registrado no ministério da agricultura.

Flocos de milho - COMPOSICAO: OBRIGATORIA: Milho livre de tegumento, cozido, seco, laminado e
tostado, recoberto por acucar. OPCIONAL: 1) Extrato de malte, mel; xaropes, sal; outras substancias
alimenticias aprovadas, desde que declaradas no rétulo 2) Adicao de vitaminas e minerais dentro dos
padroes da legislacao. EMBALAGEM

Primaria: Saco de polietileno/polipropileno transparente. Secundaria: Embalagem de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto. Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de
registro. LEGISLACAO: Resoluc¢do n2 385 de 05/08/99 - ANVISA/MS; Resolu¢do RDC n? 12 de 02/01/01 -
ANVISA/MS; Resolugdo RDC n2 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n? 175 de 08/07/03 -
ANVISA/MS; Resolugdo RDC n2 359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n2 263 de 22/09/05
- ANVISA/MS. Portaria n2 27 de 13/01/98 - SVS/MS; Portaria n2 31 de 13/01/98 - SVS/MS; Lei Federal n°
10674 de 16/05/03; Lei Federal n2 8543 de 23/12/92.

Fuba — produto oriundo do milho verde. Ndo devera apresentar residuos ou impurezas, bolor ou cheiro
ndo caracteristico. Embalagem: Deve estar intacta, bem vedada, contendo até 01 kg. Embalagem
Polietileno Transparente ou Filme Bopp + Polietileno de baixa densidade linear. Prazo de Validade:
Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e informagdes nutricionais.

Gelatina - PO para preparo — Com acucar. Fabricada com tecnologia adequada, aspecto, cor e cheiro
caracteristico. Isentos de sujidades. A embalagem devera conter dados de informacdo nutricional,
guantidade do produto. Embalagem de até 1kg. Sabores diversos Prazo de validade minimo de 3 meses a
partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou
marca, ingredientes, data de validade, lote e informacgGes nutricionais.

Gelatina em po6 diet: Ingredientes: gelatina, sal, acidulante acido fumadrico, edulcorantes artificiais,
aroma artificial, estabilizante citrato de sddio e corantes artificiais. Isento de gldten. Na embalagem
deverd conter as seguintes informacgdes: Indicacdo do fabricante, tabela nutricional, ingredientes, data
de validade e peso. Embalagem 12g.

Leite em p6 - OBRIGATORIA: Leite de vaca integral desidratado e apto para a alimenta¢do humana
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mediante processos tecnologicamente adequados. OPCIONAL: 1) Poderd conter lecitina de soja 2) Adi¢ao
de vitaminas e minerais (dentro do padrdo legal vigente): a composicao declarada do produto estara
sujeita a aprovacdo pelo DME. INSTRUCAO Deve ser produto de procedéncia nacional (conforme
Instrucdo Normativa n2 11 de 09/09/99 - M.A.A). EMBALAGEM: Primaria: a) Filme de polietileno,
poliéster e aluminio ou similar, hermeticamente fechado. b) Latas de folha de flandres com selo
aluminizado e tampa de aluminio ou sobre tampa de polietileno/polipropileno. Secundaria: Embalagem
de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto. Rotulagem: Deve atender a legisla¢ao
vigente. Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF); LEGISLACAO: Portaria n? 368 de
04/09/97 - MAA; Decreto n? 30.691 de 29/03/52 - RIISPOA-MA e suas alteragdes; Portaria n2 369 de
04/09/97 - MAA; Instrucdo Normativa n? 11 de 09/09/99 - M.A.A.; Resolu¢do RDC n? 12 de 02/01/01 -
ANVISA/MS; Resolugdo RDC n? 274 de 15/10/02 - ANVISA/ S; Instrugdo normativa n® 22 de 24/11/05 -
MAPA; R—solugdo RDC n2 175 de 08/07/03 - ANVISA/ S; Resolugdo RDC n2 359 e 360 de 23/12/03 -
ANVISA/MS. Portaria n? 27 de 13/01/98 - SVS/MS; Portaria n? 31 de 13/01/98 - SVS/MS; Resolugdo RDC
n? 269 de 22/09/05 - ANVISA/MS; Resolugdo-RDC n2 222 de 05/08/2002, ANVISA/MS

Leite integral UHT — COMPOSICAO: OBRIGATORIA: Leite de vaca integral homonegeneizado, submetido
ao processo de ultra pasteurizacdo. (UHT ou UAT) EMBALAGEM Primdria: Cartonada asséptica
Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto. Rotulagem:
Deve atender a legislacdo vigente. Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF) LEGISLACAO:
Portaria n2 370 de 04/09/97 - MAA; Portaria n2 368 de 04/09/97 - MAA; Decreto n? 30.691 de 29/03/52 -
RIISPOA-MA e suas alteracdes; Resolucdo RDC n? 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolucdo RDC n2 274
de 15/10/02 - ANVISA/MS; Instrucdo normativa n2 22 de 24/11/05 - MAPA; Resolugdo RDC n2 175 de
08/07/03 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n? 359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA/-S. Portaria n2 27 de
13/01/98 - SVS/MS; Portaria n2 31 de 13/01/98 - SVS/MS; Resolucdo RDC n? 269 de 22/09/05 -
ANVISA/MS; Lei n2 11.265 de 03/01/2006; Resolugdo-RDC n2 222 de 05/08/2002, ANVISA/MS

Bebida Lactea UHT de Chocolate — Leite homogeneizado que foi submetido, durante 2 a 4 segundos a
uma temperatura entre 130 2 C, mediante um processo térmico de fluxo continuo, imediatamente
resfriado a uma temperatura inferior a 32 2 C e envasado sob condi¢Ges assépticas e com embalagens
estéreis e hermeticamente fechadas.

Macarrdao Parafuso e/ou Cortes Variados — com ovos, procedéncia nacional, isento de mofo (manchas
esverdeadas com pontos brancos e cinza), de odores estranhos e de substancias nocivas. Embalagem
tipo sacos de polietileno, termossoldada, transparentes, atdxicos e resistente. Embalagem secundaria
fardo, resistente, suportando o transporte sem perder sua integridade. Prazo minimo de validade de 12
meses a contar a partir da data de entrega. Reposicdo do produto: no caso de alteracdo do mesmo antes
do vencimento do prazo de validade e embalagens danificadas.

Macarrio (formato diversos) — COMPOSICAO: OBRIGATORIA: Farinha de trigo Tipo 1 (Triticum aestivum
L. e/ou de outras espécies do género Triticum), semolina ou sémola de trigo, enriquecida com ferro e
acido fdlico; e adicionado de vegetais desidratados, devendo apresentar, no minimo, as cores: verde
(como por exemplo, espinafre), vermelha (p.ex., tomate, beterraba); amarelada (conferida pela cenoura,
p.ex., ou a cor natural do macarrdo de sémola). OPCIONAL: 1) massa com ovos 2) adicdo de vitaminas e
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minerais dentro dos padrées da legislagdao. 3) O macarrdao com coloragdo natural, sem vegetais, podera
conter corantes naturais. ISENTA 1) amido de milho e outros tipos de farinha que ndo seja a especificada
2) corantes de qualquer natureza no macarrdo colorido por vegetais. CLASSIFICACAO, Classificac3o:
Massa seca para o preparo de macarronada. FORMATOS, Formato: Curto - Tipos: Parafuso, Pena ou
Caracolino TIPOS: O fornecimento de outros tipos poderd ser avaliado pela CONTRATANTE.
EMBALAGEM: Primaria: Saco de polietileno ou polipropileno atéxico e resistente Secundaria: Embalagem
de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto. Rotulagem: Deve atender a legislacao
vigente. Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro. LEGISLACAO: Resolu¢do RDC n2 12 de
02/01/01 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n2 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n? 344, de
13/12/02; Resolugdo RDC n? 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n2 359 e 360 de 23/12/03 -
ANVISA/MS; Resolugdo RDC n? 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n2 60 de 05/09/2007,
ANVISA/MS; Lei Federal n°® 10674 de 16/05/03; Lei Federal n2 8543 de 23/12/92.

Macarrdo sem Gliten — COMPOSICAO: OBRIGATORIA: Serem isentos de gliten. Ndo poderdo conter
grdos e derivados de trigo, aveia, centeio, cevada , e malte. NOTA: Os produtos deverdo ser
preferencialmente isentos de gorduras trans. OPCIONAL: Os alimentos poderdo ser elaborados com
polvilho e ou fécula de batata e ou creme de arroz e ou fuba e outros ingredientes isentos de gluten.
INSTRUCAO: A empresa deverd compor o cardapio de forma a assemelha-lo ao cardapio dos demais
alunos. EMBALAGEM: Embalagem de mercado que preserve a integridade e a qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislacdo vigente. Nota: Produtos dispensados da obrigatoriedade de
registro. LEGISLACAO: Lei Federal n2 10.674 de 16/05/03. Resolucio RDC n2 12 de 02/01/01 -
ANVISA/MS; Resolucdo RDC n2 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS; Instrucdo Normativa n2 22 de 24/11/05 -
MAPA. Resolugdo RDC n? 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n? 359 e 360 de 23/12/03 -
ANVISA/MS; Resolucdo RDC n2 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS. Instrugdo Normativa n2 16, de 23/08/05,
MAPA Instrucdo Normativa n? 28 de 12/06/07, MAPA

Milho verde - lata de 280g, 300g ou 3,1 kg de 1° qualidade, lata integra sem amassados, sem
conservantes, com data de fabricacdo e prazo de validade de no minimo 12 meses.

Milho canjicado: Branco, tipo I, embalagem de 500gr. Validade minima de 12 meses a contar da data de
entrega. Reposicdo do produto: no caso de alteracdo do mesmo antes do vencimento do prazo de
validade e embalagens danificadas.

Néctar de frutas (embalagem longa vida indiv. 200ml) — COMPOSICAO: Sabores: Abacaxi, Caju, Goiaba,
Laranja, Manga, Maracuja, Péra, Péssego, Tangerina, Uva. (Total = 10 sabores). OBRIGATORIA: Suco ou
polpa da fruta que o compde e acucares, diluidos em agua potavel. OPCIONAL: Adicdo de acidos, corante
natural, aroma natural/idéntico ao natural 2) Adicdo de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da
legislacdo. ISENTA: Aromas artificiais, corantes artificiais e conservadores. EMBALAGEM: Primaria: Caixa
cartonada asséptica ou saco de polietileno leitoso Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto. Rotulagem: Deve atender a legislacdo vigente. Nota: Produto com
registro obrigatério no MAPA. CONTEUDO: Conteldo Liquido: a) 200 (duzentos) ml (com canudo
acoplado) para compor kit lanche e carddpio emergencial. LEGISLACAO: Lei Federal n2 8.918, de
14/07/94, regulamentada pelo Decreto n? 6871 de 04/06/09; Instru¢cdo Normativa n2 12, de 04/09/03 —
M.A.P.A; Resolugdo RDC n? 5, de 15/01/2007, ANVISA/MS; Decreto 99066 de 08/03/90 + IN 55 de
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18/10/02 MAPA (somente para néctar de uva); Resolugdo RDC n2 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS;
Resolugcdo RDC n2 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS; Instrucdo Normativa n2 12 de 04/09/03 - M.A.P.A;;
Resolucdo RDC n2 359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA.

Oleo de soja — Refinado, acondicionado em embalagem de 900 ml, distribuidos em caixa de papeldo
contendo 20 unidades. Validade minima de 12 meses a contar da data de entrega. Reposi¢ao do produto:
no caso de alteracdao do mesmo antes do vencimento do prazo de validade e embalagens danificadas.

Pao de leite - Caracteristicas Técnicas: Pdo com massa de farinha de trigo especial, ovos, leite, fermento
e acucar. Peso liquido 30g ou 50 g. Ndo deve apresentar tamanho irregular e ndo integridade da massa
(esfarelando ao toque dos dedos) e amassamento do produto. O pdo ndo deverd estar amassado,
gueimado ou com manchas escuras na parte inferior do pao (evidéncia de formas sujas). Embalagem:
Acondicionado em pacotes de polietileno fino e transparente com ou 04 ou 10 unidades cada de 30g ou
50 gr. O pacote deverd estar fechado e rotulado com data de fabricacdo, prazo de validade e informacdes
nutricionais. Prazo de validade: Minimo de 5 dias. Data de fabricacdo: Maximo de 1 dia.

P3o tipo Bisnaguinha: COMPOSICAO OBRIGATORIA: Farinha de trigo (enriquecida com ferro e 4cido
félico), fermento bioldgico, sal, 4gua e outros ingredientes que os caracterizem, desde que permitidos
pela legislagdao e declarados no rétulo. Leite ou soro de leite entre os componentes principais. Podera ser
adicionado de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da legislacdo. Nao podera conter Corantes de
gualquer natureza e aromas artificiais. Devera ser preferencialmente isentos de gordura trans ou conter,
no maximo, 0,2 grama na porc¢ao de 50 gramas. Embalagem Primaria: Saco de polietileno atdxico.
Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislacdo vigente.Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro.
Peso minimo por unidade 20g com variagdo tolerada de 10%. Legislagdo: Resolugdo n2 383 de 05/08/99 -
ANVS/MS;Resolugdo RDC n2 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n2 259 de 20/09/02 -
ANVISA/MS;Resolugdo RDC n2 344 de 13/12/02 - ANVISA/MS;Resolugdo RDC n2 175 de 08/07/03 -
ANVISA/MS;Resolugdo RDC n2 359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n2 263 de 22/09/05 -
ANVISA/MS;Lei Federal n° 10674 de 16/05/03;

Lei Federal n2 8543 de 23/12/92.

P6 para pudim diet: Ingredientes: Amido de milho, cacau em pd, sal, antiumectante fosfato tricdlcico,
aromatizantes e edulcorantes artificiais, espessantes e corantes. Isento de gliten. Na embalagem devera
conter as seguintes informacGes: Indicacdo do fabricante, tabela nutricional, ingredientes, data de
validade e peso. Embalagem 25g.

Sal - Refinado iodado, 12 qualidade, embalagem plastica, termossoldada, atdxica, transparente com
capacidade de 1kg. Validade minima de 9 meses a constar da data de entrega. Reposi¢cdo do produto: no
caso de alteracdo do mesmo antes do vencimento do prazo de validade e embalagens danificadas.

Suco de fruta concentrado - tendo necessariamente os ingredientes agua potavel, suco e/ ou polpa de
concentrado de fruta sem adicdo de acgucares, em embalagem de 500ml. Validade minima de 12 meses a
contar da data de entrega. Apresentar minimo 3 sabores.

Tempero pronto (sal + alho) — O produto devera ser a base de alho, sal, cebola, salsinha e cebolinha, sem
pimenta; o teor de umidade deverd estar entre 7,5% e 14%.




“PREFEITURA

Lorena

SECRETARIA DE ADMINISTRACAO

Av. Cap. Messias Ribeiro, 625 - CEP 12.607-020 - LORENA — SP
i Tel: (12) 3185-3026
PREGAO PRESENCIAL: N° 21/2013 PROCESSO: N° 356/2013

Vinagre - em embalagem com no minimo 750 ml. Caixa com 12 unidades. Validade minima de 12 meses
a contar da data de entrega.

PERECIVEIS

Alméndega carne bovina - Produto com carne bovina, farinhas e condimentos, moldados em forma
arredondada, congelados. O Produto ndo deve conter nervos, cartilagem ou tecidos de visceras. A
rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: peso, data de processamento, data de
validade, ingredientes, carimbo de inspec¢do estadual ou federal, procedéncia, nome e/ou marca, lote e
informagdes nutricionais.

Almondega de carne de frango - Produto com carne de frango, farinhas e condimentos, moldados em
forma arredondada, congelados. O Produto ndo deve conter nervos, cartilagem ou tecidos de visceras. A
rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: peso, data de processamento, data de
validade, ingredientes, carimbo de inspec¢do estadual ou federal, procedéncia, nome e/ou marca, lote e
informacgdes nutricionais.

Carne Bovina em isca - CORTES: PATINHO, COXAO MOLE, COXAO DURO — COMPOSICAO: OBRIGATORIA:
Carne bovina proveniente de machos de espécie bovina, sadios, abatidos sob inspecdao veterinaria,
manipulada sob rigidas condi¢des de higiene, procedente de quarto traseiro, em peca, congelada,
aparada e apresentada nos cortes patinho, coxdo duro e/ou coxdo mole. CORTES: Patinho: Corte
constituido das massas musculares da face anterior do coxao, e que envolve o fémur. O corte é obtido
pela liberagdo, a faca, da carne que se encontra junto a face anterior do fémur, apds sua liberagao do
coxao duro e do coxdo mole e da retirada da patela. Coxdao Duro: Corte constituido da massa muscular da
face lateral do coxao, separado do lagarto. O corte é obtido pela liberacao, a faca, das massas musculares
aderidas a lateral do fémur e do iliaco, extremidades préximas a tibia. Separa-se, ainda, o corte de suas
ligacdes com o musculo mole, lagarto e coxdao mole. Coxao Mole: Corte constituido das massas
musculares da face interna do coxdo. O corte é obtido pela liberacdo, a faca, das massas musculares
aderidas ao iliaco, ao fémur e a tibia. Separa-se, ainda, o corte, de suas ligacdes com o patinho, coxdo
duro e lagarto. INSTRUCAO: A carne deve: 1) Sofrer processo de congelamento rapido em temperatura
de -352 C (trinta e cinco graus centigrados negativos) ou inferior. 2) Apresentar-se aparada, eliminada de
cartilagem, aponevroses, tenddes e do excesso de gordura, sendo que esta ultima deve ser inferior a 5%.
NOTA Podera ser autorizado pela CONTRATANTE, o fornecimento dos cortes de carne ora especificados,
em cubos congelados. EMBALAGEM: Primdria: Deve ser a vacuo, tipo “Cryovac”, termo encolhivel,
atoxica, transparente e resistente, termossoldada, contendo apenas uma peca. Secunddria: Embalagem
de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto. Rotulagem: Deve atender a legislacdo
vigente. Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF) PESO: A carne congelada deve se
apresentar em pecga Unica, sem contra peso, podendo ser avaliada a variagdo percentual entre o peso
liquido do produto congelado e descongelado. LEGISLACAO: Decreto 30.691 de 29/03/52 - RIISPOA-MA e
suas alteracOes; Portaria n? 05 de 08/11/88 - SIPA/DIPOA; Resolucdo RDC n? 12 de 02/01/01 -
ANVISA/MS; Instrucdo Normativa n2 22 de 24/11/05 — MAPA.
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Carne Bovina moida — COMPOSICAO: OBRIGATORIA: Carne bovina proveniente de machos de espécie
bovina, manipulada sob rigidas condi¢cdes de higiene, procedente de quarto traseiro (Contra-filé, Filé
Mignon, Alcatra, Coxao mole, Coxao duro, Lagarto, Patinho). Gordura animal (maximo de 5%), agua
(maximo de 3%). ISENTO: tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses,
tenddes, codgulos, nodos linfaticos, etc. Ndao serd permitida a obteng¢dao do produto a partir de moagem
de carnes oriundas da raspa de 0ssos e carne mecanicamente separada (CMS), Aditivos e Coadjuvantes
de Tecnologia/ Elaboragdo. EMBALAGEM: Embalagem Primaria: Deve ser a vacuo, tipo “Cryovac”, termo
encolhivel, atdxica, transparente e resistente, termossoldada. Secunddria: Embalagem de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto. Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente, com a
identificacdo dos cortes utilizados. Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF) PESO: Devera
ser embalada imediatamente apds a moagem e submetida ao congelamento rapido ou ultra rdpido,
devendo cada pacote do produto ter o peso maximo de 1 (um ) quilograma. Excepcionalmente,
embalagens com peso superior a 1 kg deverdo ter espessura igual ou menor que 15 centimetros.
LEGISLACAO: Decreto 30.691 de 29/03/52 - RIISPOA-MA; Portaria n2 05 de 08/11/88 - SIPA/DIPOA;
Resolucdo RDC n2 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Instrucdo Normativa n? 22 de 24/11/05 — MAPA.

Peito de Frango - FRANGO EM PEDACOS CONGELADOS em iscas ou peito desossado e sem pele
INSTRUCAO: 1) A carne de frango deve ser proveniente de aves sadias, abatidas sob inspecdo veterinaria,
manipulada sob rigidas condi¢des de higiene, ter tamanho uniforme e sem excesso de pele. 2) Na
alimentagdao e produgdo das aves, nao é permitida a administracdo de substancias com efeitos
tireostaticos, androgénicos, estrogénicos ou gestagénicos, bem como de substancias $-agonistas, com a
finalidade de estimular seu crescimento e eficiéncia alimentar. 3) A carne de frango deve ser congelada
de forma a garantir a temperatura -122C (doze graus centigrados negativos) ou inferior no centro da
carne do frango. EMBALAGEM: Primaria: Saco de polietileno atdxico e resistente, grampeado
mecanicamente ou termossoldado. Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
gualidade do produto. Rotulagem: Deve atender a legislacdo vigente. Nota: Produto com registro
obrigatério no MAPA (SIF) LEGISLACAO: Decreto Federal n2 30.691 de 29/03/52 - RIISPOA— MA, e suas
alteracdes; Portaria n? 210 de 10/11/88 - SDA/MAA; Resolugdo RDC n2 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS;
Resolugdo RDC n? 13 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n2 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS;
Resolugdo RDC n2 359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA;

Instrucdo Normativa n2 17 de 18/06/04 - MAPA; Instrucdo Normativa n? 22 de 24/11/05 - MAPA.

logurte — Sabores — INSTRUCAO: 1) O leite utilizado na fabricagdo do iogurte pode ser em natureza,
reconstituido, pasteurizado ou esterilizado, integral ou semidesnatado. 2) O iogurte ndo deve ser
submetido a qualquer tratamento térmico apds a fermentacdo. 3) Os microrganismos dos cultivos
utilizados devem ser viaveis, ativos e abundantes no produto final, durante o seu prazo de validade. 4)
Os ingredientes ndo lacteos devem compor o produto final numa propor¢do maxima de 30% (m/m)
conforme Resolug¢do n2 5/00 — MAA — Item 2.2.2.

5) Caracteristicas fisico-quimicas: Deve obedecer a Resolucdo n2 05 de 13/11/00 - MAA / Tabela 1.
EMBALAGEM: Primaria: Saco de polietileno atéxico, leitoso, resistente e termossoldado ou garrafa de
poliestireno pré conformada,

atoxica, com tampa termossoldada de papel aluminizado, ou embalagem cartonada, podendo ser
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embalagem individual. Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do
produto. Rotulagem: Deve atender a legislagao vigente. Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA
(SIF). LEGISLACAO: Resoluc3do n? 04 de 24/11/88 - CNS/MS; Resolugdo n2 05 de 13/11/00 - SDA/MAA;
Portaria n2 368 de 04/09/97 - MAA; Resolu¢do RDC n2 12 de 12/01/01 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n2
359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA/MS. Instrucdo Normativa n2 22 de 24/11/05 - MAPA.

Leite tipo C (Pasteurizado) - Caracteristicas Técnicas: Leite fluido fresco in natura, ndo pode sofrer adicdo
de qualquer outro ingrediente. Consisténcia liquida, cor branca, odor e sabor lacteo suave, caracteristico.
Deve conter no minimo 3% de gordura, homogeneizado. Embalagem: Pacote plastico (filme polietileno),
bem vedado, devera trazer informacGes gerais, data de fabricacdo e validade bem visiveis e claras. O
produto ndo deverd apresentar sinais de sujidade, corpos estranhos ao produto, cor ndo caracteristica do
produto, sabor acido intenso ou problemas na vedacdao da embalagem. Contendo 1 Litro. Prazo de
validade: Minimo de 3 dias Fabricacdo: Maximo de 1 dia. A rotulagem deve conter no minimo as
seguintes informacdes: peso, procedéncia, data de validade, carimbo de inspec¢do estadual ou federal,
nome e/ou marca, lote e informac&es nutricionais.

Margarina - Produto obtido de vegetais liquidos hidrogenados, de consisténcia cremosa, aromatizada
artificialmente e vitaminada, com no minimo 65% de lipidios. Ndo deve apresentar massa ndo cremosa,
cheiro desagradavel, cor ndo caracteristica do produto, pote violado. Embalagem: deve estar intacta, em
pote de polietileno resistente, contendo 500g. Prazo de validade: minimo de 3 meses a partir da data de
entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de validade, lote e informagdes nutricionais.

Peixe (cacdo) - De primeira qualidade, limpo, congelado, ndo apresentando qualquer sinal de
descongelamento. Embalado em saco plastico polietileno resistente e transparente. A rotulagem deve
conter no minimo as seguintes informacgdes: peso, data de processamento, data de validade, carimbo de
inspecdo estadual ou federal, procedéncia da carne, nome e/ou marca, lote e informagdes nutricionais.
Apresentar em anexo a proposta documentos que comprovem a inspeg¢ao sanitaria dos produtos
fornecidos pela industria (frigorifico), de acordo com a legislacdo vigente.

Queijo Mussarela - Ingredientes: Leite Pasteurizado, fermento lacteo, sal, coalho, cloreto de célcio. A
embalagem original deve ser a vacuo em saco plastico transparente e atodxico, limpo, ndo violado,
resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A rotulagem deve conter
no minimo as seguintes informacdes: peso, data de processamento, data de validade, ingredientes,
carimbo de inspecdo estadual ou federal, procedéncia, nome e/ou marca e informag&es nutricionais. O
produto deverd apresentar validade minima de 30 (trinta) dias a partir da data de entrega.

Requeijao — Composicdo: obrigatdria: Leite, creme de leite, fermentos lacteos, sal e outros ingredientes
gue o caracterizem. O produto podera conter no maximo 150mg de sédio na porg¢do de 30g. ISENTO:
amido, gordura vegetal hidrogenada; EMBALAGEM:Primdria: Pote ou balde em polipropileno ou
polietileno de alta densidade ou saco de polietileno resistente, termossoldado. Secundaria: Embalagem
de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto. Rotulagem: Deve atender a legislacdo
vigente. Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF) LEGISLACAO Portaria n2 359 de 04/09/97,
MAA Decreto n? 30.691 de 29/03/52, MA , e suas alteracbes; Resolucdo RDC n° 12 de 02/01/01 -
ANVISA/MS. Resolugdo RDC n° 359 e 360 de 23/12/01 - ANVISA/MS; Instrucdo Normativa n2 22 de
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24/11/05 do MAPA; Lei Federal n° 10674 de 16/05/03.

Salsicha — COMPOSICAO: Emuls3o de carne de uma ou mais espécies de animais de acougue (como bovina,
suina e de aves), adicionado de ingredientes e condimentos (preferencialmente sem pimenta) embutido
em envoltério natural ou artificial ou por processo de extrusdao e submetido a um processo térmico
adequado. OBRIGATORIA: Deverd conter no maximo 2% de cloreto de sédio e no maximo 20% de gordura.
OPCIONAL: 1) Podera ser de carne de frango ou peru. 2)Adicdo de pequena quantidade de dgua, amido,
soja ou derivados, e corantes naturais. ISENTA: Gordura vegetal, corantes artificiais, gorduras bovinas
substituindo o toucinho; carnes e

gorduras provenientes de animais eqiiinos, caninos e felinos. INSTRUCAO: Deve ser preparada com carnes
e toucinhos em perfeito estado de conservacdo e ser congelada de forma a garantir que apresente a
temperatura de -1829C (dezoito graus centigrados negativos) ou inferior enquanto congelada, temperatura
esta que também deve ser empregada no seu armazenamento (-182C ou inferior). Podera ser avaliado pela
CONTRATANTE, o fornecimento de salsicha refrigerada. EMBALAGEM: Primdria: polietileno transparente,
resistente, termossoldado. Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do
produto. Rotulagem: Deve atender a legislacdo vigente. Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA
(SIF); PESO: Peso Liquido Unitario = 50g (cinquenta gramas), sendo que no caso de peso inferior, serd
tolerada uma variacdo de até 5%. Nota: Deve apresentar porcentagem de dgua ou gelo ndo superior a 10%
(dez por cento) em peso. LEGISLACAO: Decreto Federal n? 30.691 de 29/03/52, RIISPOA — MA, e suas
alteracdes; Decreto Federal n? 63.526 de 04/11/68; Portaria n? 1004 de 11/12/98 - SVS/MS; Resolucdo
RDC n? 175 de 08/07/03 — ANVISA/MS; Instrucdo Normativa n2 04 de 31/03/00 - M.A.A; Resolugdo RDC n?
12 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n2 359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA/MS; Instrucdo Normativa
n2 22 de 24/11/05 — MAPA; Lei Federal n° 10674 de 16/05/03.

HORTIFRUTIGRANIJEIROS

ABACATE: De boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. Caracteristicas Gerais:
Fresco. Atingir o grau mdaximo ao tamanho, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedades.
Apresentar grau de maturacgao tal que lhes permita suportar a manipulacdo, o transporte e a conservagao
em condi¢cbes adequadas para o consumo mediato e imediato. Ndao conterem substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca. Estarem isentos de umidade externa
anormal, aroma e sabor estranhos. Estarem livres de residuos e fertilizantes. Deve apresentar-se em inicio
de maturacdo.

Abacaxi - sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. Caracteristicas Gerais: Fresco. Atingir o grau
maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie e variedades. Apresentar grau de maturacdo
tal que lhes permita suportar a manipulacdo, o transporte e a conservacdo em condi¢cdes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Ndo conterem substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie da casca. Estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos.
Estarem livres de residuos e fertilizantes. Deve apresentar-se em inicio de maturacao

Abdbora - O produto devera apresentar odor agradavel, consisténcia firme, ndo devera apresentar
perfuracdes, machucados, coloracdo ndo caracteristica, grau de maturacdo intermediaria, ndo deve
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apresentar sabor alterado e peso insatisfatério. A embalagem secundaria deve ser em monoblocos
pldsticos e limpos.

Abobrinha - O produto devera apresentar odor agradavel, consisténcia firme, ndo deverd apresentar
perfuracdes, machucados, coloracdo ndo caracteristica, grau de maturacdo intermediaria, ndo deve
apresentar sabor alterado e peso insatisfatério. A embalagem secundaria deve ser em monoblocos
pldsticos e limpos.

Agridao — Magos de 12 qualidade, acondicionado em engradados.

Alface — O produto deverd apresentar odor agraddvel, consisténcia firme, ndo devera apresentar
perfuracdes, machucados, coloracdo ndo caracteristica e peso insatisfatorio. A embalagem secundaria deve
ser em monoblocos plasticos e limpos

Alho — graudo, novo de 1° qualidade, sem réstia, acondicionado em embalagem resistente e transparente.
A embalagem secundaria deve ser em monoblocos, plasticos e limpos.

Batata inglesa — nova, de 1° qualidade, tamanho grande, limpa, acondicionada em embalagem resistente e
transparente. A embalagem secunddria deve ser em monoblocos pldasticos e limpos.

Batata salsa — Serem suficientemente desenvolvidos, com o tamanho, aroma, sabor e cor préprios da
espécie. Nao estarem danificados por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecanica que afetam a sua
aparéncia. Estarem livres de enfermidades. Estarem livres da maior parte possivel de terra aderente a
casca. Estarem isentos de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. Estarem livres de residuos de
fertilizantes. Nao apresentarem rachaduras ou cortes na casca. A polpa deverd estar intacta e limpa.

Banana Nanica — O produto devera apresentar consisténcia firme, ndo devera apresentar perfuragdes,
coloracdo ndo caracteristica, machucados, e com grau de maturacdo intermediario.

Banana Prata — O produto devera apresentar consisténcia firme, ndo devera apresentar perfuragoes,
coloracdo ndo caracteristica, machucados, e com grau de maturacdo intermediario.

Berinjela - Extra A de 12 qualidade, tipo caixa

Beterraba: kg, de 1° qualidade, com casca s&, sem ruptura, tamanho médio, acondicionada em embalagem
resistente e transparente. A embalagem secundaria deve ser em monobloco plastico e limpo.

Brocolis - De 12 qualidade, magos graudos.

Card - kg, de 1° qualidade, com casca s3, sem ruptura, tamanho médio, acondicionada em embalagem
resistente e transparente. A embalagem secundaria deve ser em monobloco plastico e limpo.

Cebola - sem réstia, tamanho médio, nova de 1° qualidade com casaca s3, sem rupturas, acondicionada em
embalagem resistente e transparente. A embalagem secundaria deve ser monoblocos plasticos e limpos

Cenoura - sem folhas, tamanho médio, novo, de 12 qualidade, acondicionada em embalagem resistente e
transparente. A embalagem secunddria deve ser em monoblocos plasticos e limpos.

Cheiro verde (casal) - O produto devera apresentar odor agradavel, consisténcia firme, ndo devera
apresentar perfuracdes, machucados, coloracdo ndo caracteristica e peso insatisfatorio. A embalagem
secundaria deve ser em monoblocos plasticos e limpos.

Chuchu: tamanho médio, casca sd, acondicionados em embalagem resistente e transparente. A
embalagem secundaria deve ser em monoblocos plasticos e limpos.

Couve: O produto deverd apresentar odor agradavel, consisténcia firme, ndo deverd apresentar
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perfuragdes, machucados, coloragao ndo caracteristica e peso insatisfatério. A embalagem secundaria deve
ser em monoblocos pldsticos e limpos.

Couve Flor - De 12 qualidade s/ folhas.

Escarola - De 12 qualidade, extra

Espinafre: Fresco. De primeira — Quando constituida por verduras de boa qualidade, conservem as suas
caracteristicas; Tendo tamanho, aroma, cor e sabor prdéprios da espécie e variedades. Em grau de
desenvolvimento tal que Ihes permita suportar a manipulacado, o transporte e a conservacdao em condicoes
adequadas para o consumo mediato e imediato. Ndo conterem substancias terrosas, sujidades ou corpos
estranhos aderentes a superficie da casca. Estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor
estranhos. Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada.

Goiaba Branca - frutas intactas, sem machucaduras e grau de maturacao ideal para consumo.

Goiaba Vermelha - frutas intactas, sem machucaduras e grau de maturacao ideal para consumo.

Inhame - Serem suficientemente desenvolvidos, com o tamanho, aroma, sabor e cor préprios da espécie.
N3o estarem danificados por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecanica que afetam a sua aparéncia.
Estarem livres de enfermidades. Estarem livres da maior parte possivel de terra aderente a casca. Estarem
isentos de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. Estarem livres de residuos de fertilizantes.
N3o apresentarem rachaduras ou cortes na casca. A polpa devera estar intacta e limpa, de acordo com a
resolucdo 12/78 da CNNPA.

Laranja Pera — O produto devera apresentar odor agradavel, consisténcia firme, ndo devera apresentar
perfuracdes, machucados, coloracdo nao caracteristica, grau de matura¢dao intermedidrio, ndo deve
apresentar sabor alterado e peso insatisfatorio.

Laranja Lima ou Serra d’agua — sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. Caracteristicas Gerais:
Fresco. Atingir o grau maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie e variedades.
Apresentar grau de maturacgdo tal que lhes permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservagao
em condicOes adequadas para o consumo mediato e imediato. Estarem livres de residuos e fertilizantes.
Deve apresentar-se em inicio de maturacgao.

Maga — nova de 1° qualidade, grau médio de amadurecimento, casca sd, sem rupturas acondicionadas em
embalagem resistente e transparente. A embalagem secundaria deve ser monoblocos plésticos e limpos.

Mamao - De primeira — Quando constituida por fruta de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando
tamanho, cor e conformacdo uniforme, devendo ser bem desenvolvidas e maduras .Devem ser frescas,
terem atingido o grau maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie e variedades. Nao
devem conter substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca. Isentos
de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos. Deve apresentar 80 a 90% de maturagao.
Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada.

Mandioca — O produto devera apresentar odor agradavel, consisténcia firme, ndo devera apresentar
perfuracdes, machucados, coloracdo ndo caracteristica, ndo deverd conter “fiapos”. A embalagem
secunddaria deve ser em monoblocos plasticos e limpos.

Melancia — Quando constituida por fruta de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho,
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cor e conformagdo uniforme, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. Devem ser frescas, terem
atingido o grau maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie e variedades. Nao devem
conter substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca. Isentos de
umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos. A polpa deve estar intacta e firme. Deve estar madura
com peso médio de 10kg.

Meldo — Quando constituida por fruta de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagdo uniforme, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. Devem ser frescas, terem atingido o
grau maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie e variedades. Ndo devem conter
substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca. Isentos de umidade
externa anormal, aroma e sabor estranhos. A polpa deve estar intacta e firme.

Mexerica — Devem ser frescas, terem atingido o grau maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préprios da
espécie e variedades. Nao devem conter substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos. A polpa deve estar
intacta e firme. Deve apresentar-se em inicio de maturacdo, conforme quantidade solicitada.

Ovo — COMPOSICAO: Proveniente de ave galindcea, integro, sem manchas ou sujidades, fresco, de
tamanho uniforme, proveniente de avicultor com inspec3o oficial. INSTRUCAO: Deve apresentar a seguinte
classificacdo, segundo: Cor da Casca = Branca; Peso = Tipo 3 (Grande); Peso da Duzia = 660g; Peso Unitario
Minimo = 50g; Qualidade = Classe A. EMBALAGEM: Primdria: Embalagens / bandejas de mercado,
novas.Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto. Rotulagem:
Deve atender a legislagdo vigente.Nota: Registro obrigatério no MAPA (SIF) LEGISLACAO: Decreto Federal
n2 30.691 de 29/03/52, e suas alteragdes; Resolugdo RDC n? 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolugdo n2 01
de 09/01/03 - MA. Instrugdo Normativa n2 22 de 24/11/2005, do M.A.A,, Instru¢do Normativa Conjunta
SARC/ANVISA/INMETRO n2 009, de 12/11/2002.

Pepino — tipo japonés ou comum/caipira.

Repolho verde: novo, de 1° qualidade, folha sas, sem rupturas, acondicionado em embalagem resistente e
transparente. A embalagem secundaria deve ser em monoblocos plasticos e limpos.

Rucula — Extra de 12 qualidade

Tomate: grau médio de amadurecimento, de 1° qualidade, sd, sem rupturas, acondicionado em
embalagem resistente e transparente. A embalagem secundaria deve ser em monoblocos plasticos e
limpos.

ALIMENTOS SEM GLUTEN
Nota: Para alimentacdo de portadores de doenca celiaca, sob prescricdo médica ou de nutricionista.
COMPOSICAO: OBRIGATORIA: Serem isentos de gluten. N3o poderdo conter grios e derivados de trigo,
aveia, centeio, cevada, e malte.
TIPOS DE ALIMENTOS:
1) Biscoitos de polvilho (salgados e doces)
2) Biscoitos sem gluten (salgados e doces)
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3) Biscoitos tipo Sequilho sem gluten

4) Paes sem gluten (salgados)

5) Flocos de Arroz sem extrato de malte

6) Granola sem gluten

7) Macarrdo sem gluten

8) Chocolate em pé sem extrato de malte

9) Bebidas lacteas sem extrato de malte

10) Composto Lacteo sem extrato de malte

NOTA: Os produtos deverao ser preferencialmente isentos de gorduras trans.

OPCIONAL: Os alimentos poderao ser elaborados com polvilho e ou fécula de batata e ou

creme de arroz e ou fubd e outros ingredientes isentos de gluten.

INSTRUCAO: A empresa deverd compor o cardapio de forma a assemelha-lo ao cardapio dos demais
alunos.

EMBALAGEM: Embalagem de mercado que preserve a integridade e a qualidade do produto. Rotulagem:
Deve atender a legislacio vigente. Nota: Produtos dispensados da obrigatoriedade de registro.
LEGISLACAO: Lei Federal n? 10.674 de 16/05/03; Resolu¢do RDC n2 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS;
Resolucdo RDC n? 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS; Instrucdo Normativa n? 22 de 24/11/05 - MAPA.
Resolucdo RDC n2 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS; Resolucdo RDC n2 359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA/MS;
Resolucdo RDC n2 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS. Instrucdo Normativa n2 16, de 23/08/05, MAPA;
Instrucdo Normativa n2 28 de 12/06/07, MAPA

ALIMENTOS ISENTOS DE LEITE, LACTOSE, SORO DE LEITE E DERIVADOS LACTEOS
Notas:
1) para a alimentacdo dos intolerantes a lactose, sob prescricdo médica ou de nutricionista.
2) para a alimentacdo dos portadores de alergia a proteina do leite de vaca, sob prescricdo médica ou de
nutricionista.
COMPOSICAO OBRIGATORIA: Isentos de leite, lactose, soro de leite e derivados de leite
TIPOS DE ALIMENTOQOS:
1) Alimento com extrato de soja e/ou proteina isolada de soja (sabores variados, inclusive iogurte)
2) Extrato hidrossoluvel de soja (em pd)
3) Bebidas a base de soja (sabores variados)
4) P3es
5) Biscoitos doces/salgados
6) Bolos preferencialmente individuais (sabores variados)
7) Formula infantil a base de proteina isolada de soja
8) Creme Vegetal (sem soro de leite e sem sal)
9) Leite de Cabra em pd ou leite de cabra UHT
10) Barra de cereais isenta de leite e derivados na sua composicdo
11) Bolo de Aniversario (massa, recheio e cobertura) isento de leite e derivados na composicdo (no caso de
utilizar calda para umedecer o bolo, esta também devera atender a especificacdo). Instrugdo: Os produtos
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deverdo ser preferencialmente isentos de gorduras trans ou conter, no maximo, 0,2 grama na porgao.
Nota: outros produtos que se enquadrem nesta categoria poderdao ser homologados, com base nos
critérios estabelecidos pelo Setor de Cardapios do DME. INSTRUCAO: A empresa devera compor o cardapio
de forma a assemelha-lo ao cardapio dos demais alunos. Alimentos com proteina de soja, bebidas a base
de soja e extrato de soja, destinados a criancgas a partir de 1 ano, devem ser adicionados de no minimo
200mg de calcio, e, preferencialmente, adicionados de vitamina D. EMBALAGEM: Todos os produtos:
Embalagem de mercado que preserve a integridade e a qualidade do

produto. Bebidas a base de soja: 1) cartonada asséptica 200 ml com canudo acoplado para compor kit
lanche e 2) cartonada asséptica de 1 litro ou sache de polietieleno atéxico 200 ml (com canudo) para
cardapios de lanche. Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. Nota: Registro/dispensa de registro:
devem atender a legislac3o vigente. LEGISLACAO: Lei Federal n2 10.674 de 16/05/03; Resolucdo RDC n2 12
de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n2 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS; Instru¢cdo Normativa n2 22 de
24/11/05 - MAPA. Resolucdo RDC n2 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS; Resolucdo RDC n? 359 e 360 de
23/12/03 - ANVISA/MS; Resolucdo RDC n2 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS. Portaria n° 2051 de 08/11/01 -
ANVISA/MS Resolugdo RDC n°® 222 de 05/08/02 - ANVISA/MS Resolug¢do RDC 270 de 22/09/05, ANVISA

17



